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Hạn đăng ký :Hạn đăng ký :Hạn đăng ký : 28 tháng 10 năm 202628 tháng 10 năm 202628 tháng 10 năm 2026

Tìm hiểu về  Tiêu
chuẩn JFS

Tiếp cận các phuơn̛gTiếp cận các phuơn̛g
pháp thực tiễn về quản lýpháp thực tiễn về quản lý
an toàn thực phẩm thôngan toàn thực phẩm thông
qua GMP, HACCP và Vănqua GMP, HACCP và Văn
hóa An toàn Thực phẩm.hóa An toàn Thực phẩm.

Tiếp cận các phương
pháp thực tiễ n về  quản lý
an toàn thực phẩm thông
qua GMP, HACCP và Văn
hóa An toàn Thực phẩm.

HỘI THẢO THỰCHỘI THẢO THỰC
HÀNH QUẢN LÝHÀNH QUẢN LÝ
AN TOÀN THỰCAN TOÀN THỰC
PHẨMPHẨM

HỘI THẢO THỰC
HÀNH QUẢN LÝ
AN TOÀN THỰC
PHẨM
Giớ i thiệu Tiêu chuẩn JFS và các phuơn̛g phápGiớ i thiệu Tiêu chuẩn JFS và các phuơn̛g pháp
thực tiễn dành cho doanh nghiệp thực phẩmthực tiễn dành cho doanh nghiệp thực phẩm
Giớ i thiệu Tiêu chuẩn JFS và các phương pháp
thực tiễ n dành cho doanh nghiệp thực phẩm

Ngày
Ngày 2 thángNgày 2 tháng
11 năm 202611 năm 2026
(Thứ  Hai)(Thứ  Hai)

Ngày 2 tháng
11 năm 2026
(Thứ  Hai)

Thờ i gian
Thờ i gian 13:30 -Thờ i gian 13:30 -
16:30 (Đón tiếp16:30 (Đón tiếp
từ  13:00)từ  13:00)

Thờ i gian 13:30 -
16:30 (Đón tiếp
từ  13:00)

Tăng cườ ng quản lý
an toàn thực phẩm

Hiểu rõ đặc điểm và lợiHiểu rõ đặc điểm và lợi
ích của Tiêu chuẩn JFS,ích của Tiêu chuẩn JFS,
cũng nhu ̛cách tiêucũng nhu ̛cách tiêu
chuẩn này hỗ trợ sự phátchuẩn này hỗ trợ sự phát
triển của doanh nghiệp.triển của doanh nghiệp.

Hiểu rõ đặc điểm và lợi
ích của Tiêu chuẩn JFS,
cũng như cách tiêu
chuẩn này hỗ  trợ sự phát
triển của doanh nghiệp.

Địa điểm
Địa điểm Phòng 303,Địa điểm Phòng 303,
Khoa Công nghệ ThựcKhoa Công nghệ Thực
phẩm (FST), Tòa nhà sốphẩm (FST), Tòa nhà số
10, Học v10, Học viện Nôngiện Nông
nghiệp Việt Nam (VNUA),nghiệp Việt Nam (VNUA),
Gia Lâm, Hà Nội, ViệtGia Lâm, Hà Nội, Việt
NamNam

Địa điểm Phòng 303,
Khoa Công nghệ Thực
phẩm (FST), Tòa nhà số
10, Học viện Nông
nghiệp Việt Nam (VNUA),
Gia Lâm, Hà Nội, Việt
Nam

Ngôn ngữ
Ngôn ngữ  TiếngNgôn ngữ  Tiếng
Việt (có phiênViệt (có phiên
dịch đối vớ i cácdịch đối vớ i các
bài trình bày bằngbài trình bày bằng
ngôn ngữ  khác)ngôn ngữ  khác)

Ngôn ngữ  Tiế ng
Việt (có phiên
dịch đố i vớ i các
bài trình bày bằ ng
ngôn ngữ  khác)

Lợi ích khi tham dựLợi ích khi tham dựLợi ích khi tham dự

Khám phá các chuơn̛gKhám phá các chuơn̛g
trình hỗ trợ tài chính dànhtrình hỗ trợ tài chính dành
cho doanh nghiệp triểncho doanh nghiệp triển
khai Tiêu chuẩn JFS.khai Tiêu chuẩn JFS.

Khám phá các chương
trình hỗ  trợ tài chính dành
cho doanh nghiệp triển
khai Tiêu chuẩn JFS.

Tìm hiểu các chương
trình hỗ  trợ

Trao đổi, đặt câu hỏi vàTrao đổi, đặt câu hỏi và
tìm hiểu các co ̛hội vềtìm hiểu các co ̛hội về
đào tạo cũng nhưđào tạo cũng như
chứng nhận.chứng nhận.

Trao đổi, đặt câu hỏi và
tìm hiểu các cơ hội về
đào tạo cũng như
chứng nhận.

Kế t nố i vớ i các
chuyên gia an toàn
thực phẩm

Đối tuợ̛ng tham dựĐối tuợ̛ng tham dựĐố i tuợ̛ng tham dự
✔ Doanh nghiệp huớ̛ ng tớ i xuất khẩu sang Nhật Bản và✔ Doanh nghiệp huớ̛ ng tớ i xuất khẩu sang Nhật Bản và
thị truờ̛ ng quốc tếthị truờ̛ ng quốc tế
✔ Sinh viên, giảng viên và những nguờ̛ i quan tâm đến✔ Sinh viên, giảng viên và những nguờ̛ i quan tâm đến
an toàn thực phẩman toàn thực phẩm

✔ Doanh nghiệp hướ ng tớ i xuất khẩu sang Nhật Bản và
thị trườ ng quốc tế
✔ Sinh viên, giảng viên và những ngườ i quan tâm đến
an toàn thực phẩm

✔ Doanh nghiệp thực phẩm tại Việt Nam✔ Doanh nghiệp thực phẩm tại Việt Nam
✔ Doanh nghiệp quan tâm đến hệ thống quản lý dựa trên✔ Doanh nghiệp quan tâm đến hệ thống quản lý dựa trên
HACCP và chứng nhậnHACCP và chứng nhận
✔ Nhân sự phụ trách chất luợ̛ng, an toàn thực phẩm và sản✔ Nhân sự phụ trách chất luợ̛ng, an toàn thực phẩm và sản
xuấtxuất

✔ Doanh nghiệp thực phẩm tại Việt Nam
✔ Doanh nghiệp quan tâm đến hệ thố ng quản lý dựa trên
HACCP và chứng nhận
✔ Nhân sự phụ trách chất lư ợng, an toàn thực phẩm và sản
xuất

Đăng ký

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdxqf7Co0gDdkfuv
3syhi7LHFArgVNnrn23xHS0gWd-OAOE-A/viewform?usp=header

Số  lượng tham dự giớ i hạn 80 ngườ i. Trong trườ ng hợp số
lượng đăng ký vượt quá giớ i hạn, Ban Tổ chức sẽ  xem xét lựa

chọn ngườ i tham dự. Thư xác nhận sẽ  được gửi riêng tớ i
nhữ ng nguờ̛ i đuợ̛c xác nhận tham gia.

 Japan Food Safety Management Association (JFSM)
Khoa Công nghệ Thực phẩm (FST), Học viện Nông nghiệp Việt Nam (VNUA)

Đơn vị tổ chức

QUÉT MÃ ĐỂ ĐĂNG KÝ

HỘI THẢO TRỰC TIẾPHỘI THẢO TRỰC TIẾPHỘI THẢO TRỰC TIẾP

https://www.jfsm.or.jp/eng/
https://maps.app.goo.gl/6V8rYcvaQgjeJJtt8
https://maps.app.goo.gl/6V8rYcvaQgjeJJtt8
https://maps.app.goo.gl/6V8rYcvaQgjeJJtt8
https://maps.app.goo.gl/6V8rYcvaQgjeJJtt8
https://maps.app.goo.gl/6V8rYcvaQgjeJJtt8
https://maps.app.goo.gl/6V8rYcvaQgjeJJtt8
https://maps.app.goo.gl/6V8rYcvaQgjeJJtt8
https://maps.app.goo.gl/6V8rYcvaQgjeJJtt8
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdxqf7Co0gDdkfuv3syhi7LHFArgVNnrn23xHS0gWd-OAOE-A/viewform?usp=header
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdxqf7Co0gDdkfuv3syhi7LHFArgVNnrn23xHS0gWd-OAOE-A/viewform?usp=header


Thờ i gian Chưon̛g trình Diễn giả

13:30- Phát biểu khai mạc

13:40-

“Quản lý an toàn thực phẩm thực tiễ n và Tiêu chuẩn JFS: Bài học từ  công tác phòng ngừ a dị
vật”

Giớ i thiệu diễn giả và JFSM
Quan hệ hợp tác thực tiễ n giữa VNUA và JFSM
Tổng quan về  Tiêu chuẩn JFS
Dị vật trong thực phẩm: Thách thức phổ biến đối vớ i doanh nghiệp thực phẩm
Phòng ngừ a dị vật thông qua GMP, HACCP và Văn hóa An toàn Thực phẩm
Lợi ích của việc áp dụng hệ thố ng quản lý an toàn thực phẩm có cấu trúc và các chương trình hỗ  trợ dành
cho doanh nghiệp thực phẩm Việt Nam

15:20- Giải lao

15:35-

“Dịch vụ chứng nhận an toàn thực phẩm và cơ hội dành cho doanh nghiệp thực phẩm Việt
Nam”

Giớ i thiệu về  VinaCert
Tổng quan về  dịch vụ chứng nhận JFS
Lợi ích của chứng nhận
Kỳ vọng đố i vớ i doanh nghiệp thực phẩm Việt Nam

15:50-
“Nhu cầ u đào tạo về an toàn thực phẩm và co ̛hội hợp tác giữ a VNUA và JFSM”

Giớ i thiệu nhu cầ u đào tạo về  an toàn thực phẩm và các lĩ nh vực hợp tác tiề m năng giữa VNUA và JFSM
trong tưon̛g lai

16:05- Lễ  ký kết Biên bản ghi nhớ  (MOU)

16:15- Phát biểu bế  mạc

16:20- Giao lưu kết nối

hhttps://nafi6.gov.vn/ttps://nafi6.gov.vn/https://nafi6.gov.vn/

JAPANJAPAN
QualityQuality
JAPAN
Quality

hhttps://vinacert.vn/ttps://vinacert.vn/https://vinacert.vn/

GIỚI THIỆU VỀ TIÊU CHUẨN JFSGIỚI THIỆU VỀ TIÊU CHUẨN JFSGIỚI THIỆU VỀ TIÊU CHUẨN JFS

Công Ty Cổ Phầ n
Chứng Nhận và Giám Định

VinaCert

Masanori Kotani, 
Chủ tịch JFSM

phanphuongthao@vnua.edu.vnphanphuongthao@vnua.edu.vn (Ms. Phan Thi Phuong Thao) (Ms. Phan Thi Phuong Thao)phanphuongthao@vnua.edu.vn (Ms. Phan Thi Phuong Thao)

039984016803998401680399840168

TCông Ty Cổ Phần Chứng Nhận và Giám Định VinaTCông Ty Cổ Phần Chứng Nhận và Giám Định VinaCertCertTCông Ty Cổ Phầ n Chứng Nhận và Giám Định VinaCertinfo@jfsm.or.jpinfo@jfsm.or.jpinfo@jfsm.or.jp https://www.jfsm.or.jp/eng/https://www.jfsm.or.jp/eng/https://www.jfsm.or.jp/eng/

► ► Japan Food Safety Management Association (JFSM)Japan Food Safety Management Association (JFSM)► Japan Food Safety Management Association (JFSM)

https://www.facebook.com/JFS.Standards/https://www.facebook.com/JFS.Standards/https://www.facebook.com/JFS.Standards/

Phưon̛g pháp tiếp cận từ ng buớ̛ c
Cấu trúc đon̛ giản dựa trên GMP, HACCP và Hệ thống Quản lý An toàn Thực phẩmCấu trúc đon̛ giản dựa trên GMP, HACCP và Hệ thống Quản lý An toàn Thực phẩm
(FSM), giúp doanh nghiệp từ ng buớ̛ c phát triển từ  quản lý vệ sinh co ̛bản tớ i các(FSM), giúp doanh nghiệp từ ng buớ̛ c phát triển từ  quản lý vệ sinh co ̛bản tớ i các
chứng nhận đuợ̛c quốc tế công nhận (GFSI).chứng nhận đuợ̛c quốc tế công nhận (GFSI).

Cấu trúc đơn giản dựa trên GMP, HACCP và Hệ thố ng Quản lý An toàn Thực phẩm
(FSM), giúp doanh nghiệp từ ng bướ c phát triển từ  quản lý vệ sinh cơ bản tớ i các
chứng nhận đuợ̛c quốc tế công nhận (GFSI).

Thực tiễn và dễ áp dụng

Đuợ̛c thiết kế rõ ràng, dễ triển khai tại hiện truờ̛ ng và phù hợp vớ i hoạt động thực tếĐuợ̛c thiết kế rõ ràng, dễ triển khai tại hiện truờ̛ ng và phù hợp vớ i hoạt động thực tế
của doanh nghiệp thực phẩm.của doanh nghiệp thực phẩm.
Được thiế t kế  rõ ràng, dễ  triển khai tại hiện trườ ng và phù hợp vớ i hoạt động thực tế
của doanh nghiệp thực phẩm.

Hỗ  trợ mở rộng xuất khẩu
Giúp doanh nghiệp chuẩn bị tốt hon̛ cho co ̛hội kinh doanh tại Nhật Bản và các thịGiúp doanh nghiệp chuẩn bị tốt hon̛ cho co ̛hội kinh doanh tại Nhật Bản và các thị
truờ̛ ng quốc tế.truờ̛ ng quốc tế.
Giúp doanh nghiệp chuẩn bị tố t hơn cho cơ hội kinh doanh tại Nhật Bản và các thị
trườ ng quốc tế.

Lồng ghép các phuơn̛g pháp của Nhật Bản nhu ̛5S và Kaizen, giúp tăng cuờ̛ ng vănLồng ghép các phuơn̛g pháp của Nhật Bản nhu ̛5S và Kaizen, giúp tăng cuờ̛ ng văn
hóa an toàn thực phẩm và xây dựng niềm tin vớ i khách hàng.hóa an toàn thực phẩm và xây dựng niềm tin vớ i khách hàng.
Lồ ng ghép các phương pháp của Nhật Bản như 5S và Kaizen, giúp tăng cườ ng văn
hóa an toàn thực phẩm và xây dựng niề m tin vớ i khách hàng.

Thực hành phong cách Nhật Bản để xây dựng Văn hóa An toàn
Thực phẩm vữ ng mạnh

CHUƠN̛G TRÌNH HỘI THẢOCHUƠN̛G TRÌNH HỘI THẢOCHƯON̛G TRÌNH HỘI THẢO Nội dung chuơn̛g trình có thể đuợ̛c điều chỉnh tùy theo tình hình thực tế.Nội dung chuơn̛g trình có thể đuợ̛c điều chỉnh tùy theo tình hình thực tế.Nội dung chưon̛g trình có thể đuợ̛c điều chỉnh tùy theo tình hình thực tế.

Thông tin liên hệThông tin liên hệThông tin liên hệ
▶ Thông tin hội thảo▶ Thông tin hội thảo▶ Thông tin hội thảo ▶ Tiêu chuẩn và Chứng nhận JFS▶ Tiêu chuẩn và Chứng nhận JFS▶ Tiêu chuẩn và Chứng nhận JFS

Trung tâm Chất luợ̛ng, Chế biến và Phát triển thị truờ̛ ng vùng 6Trung tâm Chất luợ̛ng, Chế biến và Phát triển thị truờ̛ ng vùng 6
  (NAFIQPM Center 6)(NAFIQPM Center 6)
Trung tâm Chất lư ợng, Chế  biế n và Phát triển thị trườ ng vùng 6
 (NAFIQPM Center 6)

► Liên hệ về  Tiêu chuẩn JFS-A/B/B Plus

► Liên hệ về  Chứng nhận JFS-C

► Faculty of Food Science and Technology (FST), VNUA

https://fst.vnua.edu.vn/

The ASEAN Secretariat

Bản dịch tiế ng Việt được cung cấp nhằ m hỗ  trợ ngườ i tham dự.
 Nội dung chính thức của hội thảo đuợ̛c căn cứ  theo bản tiếng Anh.

https://nafi6.gov.vn/
https://vinacert.vn/
mailto:phanphuongthao@vnua.edu.vn
https://vinacert.vn/
https://vinacert.vn/
mailto:info@jfsm.or.jp
https://www.jfsm.or.jp/eng/
https://www.jfsm.or.jp/eng/
https://www.facebook.com/JFS.Standards/
https://www.facebook.com/JFS.Standards/
https://nafi6.gov.vn/
https://nafi6.gov.vn/
https://nafi6.gov.vn/
https://fst.vnua.edu.vn/
https://fst.vnua.edu.vn/
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